
Sei es ein gemeinsames Hobby, eine Lieblingsfarbe 
oder ein für das Brautpaar typisches Symbol: Beinahe 
alles lässt sich zu einer Hochzeitstorte kreieren ! Für 
Paare, die Wert auf ein individuelles Dessert legen.  

!

WIE DIE ALTEN RÖMER
Nach einem Brauch aus der Antike 
zerbröselt man einen Mandelkuchen 
über dem Kopf der Braut, was 
eine Geste des Segnens ist. Die Krümel 
werden von den Gästen gesammelt 
und verzehrt – damit der Segen auf die 
ganze Hochzeitsgesellschaft übergeht  ... 

KUSS ÜBER DEM TORTENTURM
Das Brautpaar muss sich vor dem 
Anschneiden der Torte über den 
Tortenturm hinweg küssen. Gelingt 
dies, ohne dabei die Hochzeitstorte 
umzustossen, ist eine glückliche Ehe 
ohne «Abstürze» garantiert ! 

DAS ERSTE STÜCK ...
... ist traditionellerweise für den 
Bräutigam bestimmt. Danach schieben 
sich die Eheleute gegenseitig ein Stück 
Torte in den Mund. 

NICHT ALLES AUF EINMAL ! 
Die oberste Schicht der Torte wird 
eingefroren und zur Hälfte am ersten 
Hochzeitstag, zur Hälfte an der Taufe 
des ersten Kindes verzehrt. Für eine 
lange Ehe mit reichem Kindersegen ist 
mit diesem Ritual gesorgt! 

WER HAT DIE HOSEN AN ? 
Wer beim Anschneiden der Torte die 
Hand am Messer oben hat, wird auch in 
der Ehe das Sagen haben! Bereiten Sie 
sich also auf diesen Moment gut vor ... 

ORAKEL
In der Hochzeitstorte werden eine 
grüne und eine gebrannte Kaffeebohne 
versteckt. Wer von den Gästen die 
braune in seinem Stück fi ndet, 
wird als Nächster heiraten. Wer jedoch 
die grüne erwischt, wird für immer 
ledig bleiben ... 

ZUTATEN DER LIEBE
Marzipan sollte in keiner Hochzeitstor-
te fehlen, und sei es nur als Dekoration. 
Seine Zutaten entsprechen nämlich 
den Qualitäten der Liebe: Die Süsse der 
Mandeln symbolisiert das Glück in der 
Liebe, ihre Bitterkeit steht für die 
schlechteren Zeiten und das Rosenöl 
versinnbildlicht die Leidenschaft. Ein 
unverzichtbarer und süsser Genuss!

BRÄUCHE  
RUND UM DIE HOCHZEITSTORTE

HOCHZEITSTORTEN 
BEZUGSQUELLEN:

Confi seur Bachmann AG, Luzern
WWW.CONFISERIE.CH

Gillian’s Cakes, Zug
WWW.GILLIANSCAKES.CH

Wenckeschmid, Basel
WWW.WENCKESCHMID.CH

Zuckeratelier, Zürich
WWW.ZUCKERATELIER.CH

WenckeschmidD

HOCHZEITSTORTEN
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